
★農園野菜で作る前菜の盛合わせ 1,400円

スモークサーモンのマリネ 690円

寝かせ名人阿部力男 スイートポテト 490円

ヘルシー馬肉のタルタル 1,700円

17:00－22:00（L.O.21:00）

表示価格はすべて税抜表記です

TAPAS

PIZZA

MAIN

野菜たっぷりセントラーレ農園ピッツァ 1,600円

磯の香りアオサ海苔とシラスのピッツァ 2,200円

スモークサーモンとアボカドのピッツァ 2,300円

葡萄牛のロースステーキ シャリアピンソース 4,100円

鶏もも肉と白インゲン豆の白ワイン煮込み 1,900円

VEGE

国産牡蠣と農園野菜のクリームパスタ 1,800円

PASTA

ご一緒に 自家製パン 300円

国産牡蠣と農園ケールのアヒージョ 890円

日本農業大賞 芳源マッシュルームのアヒージョ 790円

AJILLO

TONIGHT!
※メニューは日替わりのため、店頭でご確認ください



ぶ厚いパテ・ド・カンパーニュ

アルコールメニューをご注文された方にお通し代をいただきます。

セントラーレ農園野菜の前菜盛合わせ

セントラーレ農園野菜の前菜盛合わせ

クミン香るキャロットラぺ

紫キャベツの赤ワインビネガーピクルス

焼白葱のマリネ

ブロッコリーのペペロンチーノ

甘とまと

農園直送フリルレタスと生ハムの
シーザーサラダ

ぶ厚いパテ・ド・カンパーニュ

ハモンセラーノスライス

あおさのゼッポリーニ

ニョッキのポタージュ仕立て

フレンチフライ トリュフパルメザンチーズ

フィッシュ&チップス

オニオングラタンスープ

1,400

490

490

490

490

550

1,380

990

790

490

590

690

790

990

（税込1,540）

（税込539）

（税込539）

（税込539）

（税込539）

（税込605）

（税込1,518）

（税込1,089）

（税込869）

（税込539）

（税込649）

（税込759）

（税込869）

（税込1,089）

CENTRALE style assorted vegetable appetizers

Carottes râpées with a hint of cumin 

Purple cabbage pickles made with red wine vinegar

Marinated grilled Japanese leek

Broccoli aglio e olio e peperoncino

Sweet tomatoes

Frilled lettuce Caesar salad with prosciutto

Homemade pate de campagne

Sliced jamón serrano

Aosa sea lettuce zeppolini

Gnocchi in potage

French fries with truffle parmesan cheese

Fish and Chips

Onion gratin soup

VEGETABLES & DISHES

葡萄牛ロースステーキ シャリアピンソース

MAIN
鶏むね肉のフリッター ジャポネソース

真サバのポアレ サワークリームソース

葡萄牛ロースステーキ シャリアピンソース

Chicken breast fritters with japonais sauce

Chub mackerel poeler with sour cream sauce

Beef steak with Chaliapin sauce

1,500

1,700

4,100

（税込1,650）

（税込1,870）

（税込4,510）

オニオングラタンスープ



太陽の恵みマルゲリータ　　 　　　 　　1,880円
～甘トマトと摘みたてバジル～　  （税込2,068円）

漁師町のジェノベーゼ　  　　　　　　  2,180円
～ツナとドライトマトの贅沢ピザ～（税込2,398円）

とろけるマシュマロと　　　　 　　　　 1,380円
ショコラベリーのデザートピザ　  （税込1,518円）

クリーミーアボカドと　　　　　　　　　2,480円
スモークサーモンのピザ　　　　　  （税込2,728円）

とろけるチーズと　　　　　　　　　 　 1,480円
甘いコーンのカレーピザ　　　　  （税込1,628円）

農園直送！　 　　　　　　　　　　　　 1,580円
ごろごろ根菜の農園ピザ　　　　  （税込1,738円）

磯の香り広がる　　　 　　　　　　　　 2,380円
シラスとアオサ海苔のピザ　 　　 （税込2,618円）

たっぷりのイカと　　　 　　　　　　　 2,380円
明太子と九条ネギの和風ピザ　　  （税込2,618円）
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＋500円（税込550円）

サラダ・スープセット

※内容は食材の入荷状況により
　変わることがあります

-PIZZA-ピザ

スイーツ



セントラーレでは、東京 2020 大会の選手村の食材調達基準
であった「GAP認証」の食材をたっぷり使っています。
GAPは食品安全と SDGs を実践している農場に与えられる
認証です。

＋500円（税込550円）

SALAD SOUP

サラダ・スープ セット

完熟甘トマトの　　　　 　　　　　　　 1,280円
贅沢ポモドーロ　　 　　　　　　 （税込1,408円）

旬のアスパラと　　　  　　　　 　　　 1,380円
生ベーコンの濃厚カルボナーラ　  （税込1,518円）

濃厚ポルチーニクリームと　　　 　　　 2,180円
パンチェッタの贅沢パスタ 　　　 （税込2,398円）

地中海の伝統パスタ　　　　　　　　　　1,980円
～カラスミとイカ墨の極上仕立て～（税込2,178円）

たっぷりのイカと　　　　　 　　 　　　1,780円
九条ネギの明太パスタ　　　  　　（税込1,958円）

漁師町のジェノベーゼ　　 　　　　　　 1,380円
～イカとオリーブの贅沢仕立て～  （税込1,518円）

シェフこだわりのクラシック・ 　　　　 1,080円
ボロネーゼ・ミートソース　　 　 （税込1,188円）

春のごちそうペペロンチーノ　　 　 　　1,180円
～桜海老と菜の花～　　 　　　 　（税込1,298円）

平たいモチモチ生パスタ

“リングイーネ”全皿に使用
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-PASTA-パスタ



-RISOTTO & DORIA-

たっぷりチーズと　　　　　　　　　　  1,480円
パンチェッタの農園リゾット　　  （税込1,628円）

濃厚チーズと　　 　　　　 　　　　　  1,580円
甘トマトの贅沢リゾット　　　 　 （税込1,738円）

オーブン仕立ての　　　　　　　　　　　  980円
濃厚カレードリア　　　　　　　  （税込1,078円）

農園直送！ごろごろ根菜と　　　 　　　 1,180円
甘いコーンのカレードリア　　　  （税込1,298円）

たっぷりのイカと明太子と　　　　　　  1,980円
九条ネギの和風リゾット　　　　  （税込2,178円）

アスパラと生ベーコンの　　　　　　　  1,780円
濃厚カルボナーラリゾット　　　  （税込1,958円）

濃厚ポルチーニクリームと　    　　　　 2,380円
パンチェッタの贅沢リゾット 　 　（税込2,618円）

地中海の伝統リゾット　　　　　　　　　2,180円
～カラスミとイカ墨の極上仕立て～（税込2,398円）
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リゾット＆ドリア

＋500円（税込550円）

サラダ・スープセット

※内容は食材の入荷状況により
　変わることがあります



DESSERT

バスクチーズケーキ  660     
Basque Cheesecake

本日のデザート   ASK
Today’s Special

本日のジェラート   605
Gelato

ディナータイム（17:00～21:00ラストオーダー）は、上記デザートの
ご注文１品につき、コーヒー or 紅茶を１杯サービス致します。

DESSERT

660

ASK

605

バスクチーズケーキ

本日のデザート

本日のジェラート

Basque Cheesecake

Todayʼs Special

Gelato

ディナータイム（17:00～21:00ラストオーダー）は、上記デザートの
ご注文１品につき、コーヒーor 紅茶を１杯サービス致します。



WINE 
◆別紙ワインリストをご覧ください

SODA
ブラックニッカハイボール

生搾りレモンサワー

自家製ジンジャーサワー

芋焼酎ダイヤメソーダ

麦焼酎ニカイドウソーダ

スパイス焼酎カルダモンソーダ

サングリアソーダ

550

590

690

590

590

590

650

（税込605）

（税込649）

（税込759）

（税込649）

（税込649）

（税込649）

（税込715）

Highball

Lemon Sour

Ginger Ale Sour

Imo-Shochu Soda

Mugi-Shochu Soda

Cardamom Soda

Sangria Soda

BEER
アサヒスーパードライ生

コロナエキストラ 瓶

アサヒドライゼロ 《ノンアル》

650

900

650

（税込715）

（税込990）

（税込715）

Asahi super dry draft

Corona extra

Asahi dry zero  [Non-alcohol]

WHISKY
碧 Ao

ラフロイグ10 年

余市

竹鶴

790

890

1,400

1,600

（税込869）

（税込979）

（税込1,540）

（税込1,760）

World whisky Ao

Raphroaig 10y

Yoichi

Taketsuru

On the Rock / Water / Soda / Straight

GIN  Japanese craft
赤鳥居

桜尾

六

季の美

ニッカカフェジン

690

690

900

1,000

1,100

（税込759）

（税込759）

（税込990）

（税込1,100）

（税込1,210）

Akatori

Sakurao

Roku

Kinobi

Nikka café gyn

On the Rock  / Soda / Tonic / and more

NON-ALCOHOL
アサヒドライゼロ 《ノンアル》

富士山のミネラルウォーター 360ml

天然水プレミアムソーダ360ml

コカコーラ

自家製ジンジャーエール

自家製はちみつレモネード

自家製はちみつレモンスカッシュ

りんごジュース

オレンジジュース

おいしい白桃ジュース

650

490

590

490

590

590

590

490

490

790

（税込715）

（税込539）

（税込649）

（税込539）

（税込649）

（税込649）

（税込649）

（税込539）

（税込539）

（税込869）

Asahi dry zero [Non-alcohol]

Mineral water japanese

Mineral water gas japanese

Coca-cola

Craft ginger ale

Craft honey lemonade

Craft honey lemon squash

Apple juice

Orange juice

Premium peach juice

ジョエア オーガニック スパークリング シャルドネ
〈ノンアル〉ワインテイスト飲料

《375ml》   2,500（税込2,750）

CAFE
ドリップコーヒー

アイスコーヒー

カフェラテ

濃いラテ

ソイラテ

エスプレッソ

オーツラテ

アイスティー

キャラメルラテ

カフェモカ

和紅茶

抹茶ラテ

チャイティーラテ

ほうじ茶ラテ

ココア

530

540

580

650

650

400

650

530

650

650

590

650

650

650

650

（税込583）

（税込594）

（税込638）

（税込715）

（税込715）

（税込440）

（税込715）

（税込583）

（税込715）

（税込715）

（税込649）

（税込715）

（税込715）

（税込715）

（税込715）

Drip Coffee [Hot]

Drip Coffee [Ice]

Café Latte  [Hot / Ice]

W Shot Latte [Hot / Ice]

Soy Latte [Hot / Ice]

Espresso [Hot]

Oat latte [Hot / Ice]

Earl Grey [Ice]

Caramel latte [Hot / Ice]

Caffè mocha [Hot / Ice]

Japanese Black Tea [Hot]

Matcha latte [Hot / Ice]

Chai tea latte [Hot / Ice]

Hojicha* latte [Hot / Ice]    *roasted green tea

Cocoa [Hot / Ice]

TEQUILA
クエルボ1800レポサド

クエルボ1800アネホ

パトロン アネホ

790

1,000

1,200

（税込869）

（税込1,100）

（税込1,320）

Cuervo 1800 reposado

Cuervo 1800 anejo

Patron anejo

On the Rock  / Soda / Tonic / and more

************************************************************************

non-alcoholic wine
Joyéa organic sparkling chardonnay

アルコールメニューをご注文された方にお通し代をいただきます。
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